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Kochen mit Oswald Sigg

SCHWEINSCOTELETTES, UNPANIERT

Fur 6 Personen

6 Schweinscotelettes

50 g Bratfett

Gewlrz

Zitrone

Bouillon

Die Cételettes klopfen, das Fleisch am Knochenende etwas zurtickstossen, wirzen, im
heissen Bratfett gelb-braun anbraten.

Die Pfanne zudecken und Cotelettes wahrend 35 — 40 Minuten, je nach Grosse, langsam
braten.

Beim Anrichten die Cotelettes auf eine vorgewarmte Platte legen, den Fond mit wenig Wasser
oder Bouillon auflésen und zu den Cotelettes giessen, mit Zitronensaft betraufeln.

Beilage: Spaghetti



